Obrador Merengue Artesanos. Sistema de autocontrol.
Informacion alimentaria.

Producto: Tronco de crema.

Fecha de actualizacion: 10 de enero de 2.025
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Ingredientes: HUEVOS, azucar, almidén de TRIGO (GLUTEN) y de maiz, agua, cacao, aceites y grasas vegetales, aromas, harina de iRIGﬂ

il

Vida dtil: Consumo preferente entre 4 / 5 dias una vez elaborados
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Conservacién del producto: Conservar en refrigeracion entre [4 - 8 °C]

GLUTEN CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS ~ FRUTOS SECOS APIO MOSTAZA SESAMO
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SULFITOS ALTRAMUZ MOLUSCOS




Obrador Merengue Artesanos. Sistema de autocontrol.
Informacion alimentaria.

Producto: Tronco de merengue.

Fecha de actualizacion: 10 de enero de 2.025
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Ingredientes: HUEVOS, azucar, almidén de TRIGO (GLUTEN) y de maiz, agua, cacao, aceites y grasas vegetales, aromas, harina de iRIGﬂ
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Vida dtil:  Consumo preferente entre 4 / 5 dias una vez elaborados
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Conservacién del producto: Conservar en refrigeracion entre [4 - 8 °C]
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Obrador Merengue Artesanos. Sistema de autocontrol.
Informacion alimentaria.

Producto: Tronco de nata.

Fecha de actualizacion: 10 de enero de 2.025
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Ingredientes: HUEVOS, aZL’Jcar almidon de TRIGO (GLUTEN) y de maiz, agua, cacao, sal, aceites y grasas vegetales, aromas, harina de \
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Vida util: Consumo preferente entre 4 / 5 dias una vez elaborados

= A\ TV

p ]

Conservacién del producto: Conservar en refrigeracion entre [4 - 8 °C]
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Obrador Merengue Artesanos. Sistema de autocontrol.
Informacion alimentaria.

Producto: Tronco de trufa.

Fecha de actualizacion: 10 de enero de 2.025
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Ingredientes: HUEVOS, aZL’Jcar almidon de TRIGO (GLUTEN) y de maiz, agua, cacao, sal, aceites y grasas vegetales, aromas, harina de \
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Vida util: Consumo preferente entre 4 / 5 dias una vez elaborados
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Conservacién del producto: Conservar en refrigeracion entre [4 - 8 °C]
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